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Cancale

Cancale. La confiserie Guella sort
plusieurs nouveautés
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Artisan, confiseur et biscuitier, Vincent Guella a repris une tradition
familiale a Cancale. Avant lui, son pére et son grand-pére
fabriquaient des douceurs sucrées.

L'entreprise sort plusieurs nouveautés: une pate a tartiner fondante au
chocolat sans huile de palme, le fruité Gwelladou, un mariage entre le
caramel au beurre salé maison et une purée naturelle de fruits. Mais
aussi des tuiles aux éclats de noisettes et amandes caramélisées

A Cancale, la boutique-atelier de fabrication de 380 m2 se visite. Derriére
une baie vitrée, le public a vue sur la fabrication des biscuits maison et
des caramels au beurre salé. « Vincent Guella n’hésite pas a sortir
de son atelier pour expliquer son savoir-faire », note Ma i
chargée de développement

Quatre boutiques

La plus ancienne boutique des confiseries Guella se situe a Saint-Malo.
intra-muros, sous la cathédrale. L'entreprise artisanale emploie trois
personnes a l'atelier. et une petite dizaine de personnes dans les quatre
magasins de I'enseigne

fiseri rte, s 0 a 19h sans interruption,
s et jours fériés. Elle se situe 1, rue du Broca cal
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divers parutions dan:

Le confiseur Guella, lauréat des Talents gourmands

Avec le concours Talents gour-
mands, le Crédit agricole et le Bot-
tin gourmand mettent en avant des
professionnels qui défendent leur
terroir, qu'ils soient agriculteurs, res-
taurateurs ou encore artisans. Dans
cette derniére catégorie, la confiserie
Guella a été désignée lauréate pour
I'llle-et-Vilaine. Un jury présidé par le
chef Olivier Roellinger a salué cette
maison familiale implantée depuis
93 ans & Saint-Malo, au pied de la
cathédrale.

. Aujourd'hui, Vincent et son épouse
Jennifer continuent a régaler des
générations d'enfants et de grands,
avec un atelier ouvert & I'entrée de
Cancale. Le couple vend ses pro-
duifs dans ses magasins (Saint-Malo,
Dinan et Dinard), également aupres
d'épiceries fines. Sa demieére trou-
vaille, des confitures mélant fruits et

Vincent et Jennifer Guella ont regu leur prix des mains d'Olivier Roellinger,
président du jury.

caramel et beurre salé.




